
Für´n kleinen Hunger zum Bier

Ofenfrische Bierbrez´n                                        
nach original Münchner Rezeptur

A Paar Weißwürste                                             
mit Brez´n und siaßn Senf

G´schmackiges Tartare                                     
vom Premium Rind (100g), 
fein garniert, mit Butter und Brez´n

Aus´m Kessel & im Pfandl

A guate Rindsuppn                                             
mit Frittaten und Wurzelgemüse 

Kirchtagssuppe mit Reindling                         
Rahmsuppe mit dreierlei Fleisch und Gemüse

Kirchtags - Klassiker

Gebackenes Hühnerschnitzel                  
 mit Erdäpfelsalat und Preiselbeeren 

Erdinger Bierbratl                                           
mit Knödel und Kraut
und Brot zum Saft´l tunken

   

 

Forelle „Müllerin-Art” 
Kross gebratenes Forellenfilet 

mit Petersilerdäpfel und Preiselbeerkren 
                               15,90                 (A, D, G, O)

A guata Zwiebelrostbraten   

fein geschmort, mit Braterdäpfel 
und Speckbohnen     

                                    15,50                       (G, M, O)

A Körberl Paniert´s  (für 2 Personen)                          
Camembert, Champignons, Kürbisschnitzel 
und Hühnerschnitzel - olls paniert!
mit Preiselbeeren und Petersilerdäpfel       

    

 

Gemeinsam schlemmen....

         Taupe´s Genuss-Etagere 
                Beef Tartare, Vitello tonato und Forellentartare,     

               fein garniert, mit Butter und Brez´n 
                                                    

Wos zum Essen ohne Fleisch

 ”Angeprintschelte” Kärntner Kasnudl   

 5 Stück auf Blattsalat         

Aus der siaßn Kuchl

„Schlanke Tudl”                                                             
Buttermilchmousse mit Himbeeren, 
Karamellkeksen und Minzblatt im Glas serviert
 

Apfel- oder Topfenstrudel                            
mit Vanillesauce im Pfandl serviert  

Kletzennudel  3 Stück                             
mit Zimt, Zucker und Butterschmalz

Tante Lottis „Schmalzmuas”                               
mit Zimt, Zucker, Rosinen und Butterschmalz

Kärntner Reindling                                        
mit Zimt, Zucker und Rosinen

„Die süße Sünde”
süße Überraschung auf 3 Etagen

     für 2 Personen...oder mehr                   

Espresso oder Kleiner Brauner     (G)              2,10
Melange     (G)                                                       2,80
Cappuccino     (G)                                                  3,10
Cafe Latte     (G)                                                      3,50
„Wiesn Kaffee”     (C, G)                                       4,90
Cappuccino mit Schlag und Eierlikör

 

Kaffee 

Tasse Schwarz- oder Früchtetee                  2,50
Kakao mit Schlag    (F, G, H)                                  3,10

 

Alkoholfreie Getränke

„Taupe´s Genussfenster”

Filetsteak „Hüttenstyle”
vom Prime Beef (250g)
 mit Rosmarinerdäpfel 
und gegrilltem Gemüse    

 33,50                 

Im Ganzen gebratener 

Ofenfrischer Wildleberkäse                 
ca. 300g, mit Erdäpfelsalat, frisch
gerissenem Kren, Preiselbeersenf

und Bierbrez´n    
                               16,50                 (A, G, M, O)

 Geschmorte „Kalbsbackerln”                    
 mit angebratenem Sterz, Rotkraut

  und einem guaten Saucerl    
                               22,80                 (A, G, M, O)

„Wiesn Kaffee”
Cappuccino mit Schlag und Eierlikör

4,90

Apfelsaft vom Wette 0,25l                                  2,20
Apfelsaft gespritzt 0,3l                                     2,50
Apfelsaft gespritzt 0,5l                                    3,00

 

SoWass  prickelnd 0,3l                                       1,90
Coca-Cola, Coke light 0,3l                                 2,50
Almdudler, Fanta 0,3l                                        2,50
Rauch Marille 0,2l                                               2,90

 

Wir akzeptieren gerne Bankomat- sowie 
alle gängigen Kreditkarten

Das gesamte Team von Taupe´s Genusswiesn wünscht einen 
guten Appetit und fröhliche Stunden in unserer Hütt´n

Oma´s Topfnreinkalan                                   
mit saurer Schnittlauchsauce und Salat

Spitz vom Schweinsbauch 
mit knuspriger Schwartn                  

im Ganzen am Knochen gebraten (600g) 
 mit Grammelkraut, Safterl und Brot    

                                  18,90                        (A, G)

Herbstlicher Blattsalat   (G, M)                          4,90
mit Hausdressing

Metnitzer Wilderer Pfandl
a zünftiges Hirschgulasch mit Speck, 

Schwammerln, Kräuterspätzle und Spiegelei
                                    12,90                                        (A, C, G)

Allergentabelle:
A - Glutenhaltige Getreide
C - Eier
D - Fisch
F - Soja
G - Milch
H - Schalenfrüchte

 

L - Sellerie
M - Senf
N - Sesam
O - Schwefeldioxid und Sulfit
P - Lupinen
R - Weichtiere 

G´schmackiges Tartare   (A, C, G)                                  12,90
vom Prime Beef (100g), mit Bierradi, Zwiebel,
Bauernbutter und Brez´n

Herbstlicher Blattsalat   (G, M)                                     4,90
mit Hausdressing

 

Taupe´s Genussfenster

Holzhacker Cordon Bleu   (X, X)                                   15,50
Panierter Leberkäse gefüllt mit Almkäs und Speck
dazu Erdäpfelsalat mit Kernöl

Krautfleckerl   (A, G)                                                        26,50
mit gebratener Entenbrust, Preiselbeeren
und Grammerln

Blunz´n Tascherln  (A, C, G)                                             13,50
mit Grammerln auf Krautsalat

Wos zum Essen ohne Fleisch

 ”Angeprintschelte” Kärntner Kasnudl                 12,50
 5 Stück auf Blattsalat     (A, C, G, M) 

Oma´s Topfnreinkalan     (A, C, G, M)                              11,50
mit saurer Schnittlauchsauce und Salat

  Räucherforellen Gröstl                                               7,90
   mit Spiegelei und Salat     (A, C, G, O) 

Sirnitzer Flusskrebse   (A, C, G)                                      23,80
mit Bandnudeln, weißem Speck und Kernöl

Lammbraten   (G, M)                                                       19,50
mit Schmorgemüse und Polenta

 

Spitz vom Schweinsbauch   (A, C, G)                            18,90
mit knuspriger Schwartn, 
im Ganzen am Knochen gebraten (600g), 
mit Grammelkraut, Safterl und Brot

 

      Eierschwammerlgröst´l 
                mit Spiegelei und Salat

                                                

Sirnitzer Saiblingsfilet                                                    
im Lardomantel auf Kärntner Risotto

 

Zarter Lammrücken                        
am Knochen gebraten,

auf Röstgemüse mit Sterz

 

Der Küchenchef empfiehlt!

„Das Schlemmer-Reindl”
Olls wos guat und g´schmackig is!

ab 5 Personen
                 

”Flotter Dreier”                                             
Scampi, Rind & Salat

mit zweierlei Saucen und Gebäck
 

Kirchtags Steak                                     
Filet vom Premium Rind (250g)

mit Sauerrahmgurken und Kräuterkartoffeln
      g

Küchenzeit:
täglich bis 23 Uhr

Spitz vom Schweinsbauch
mit knuspriger Schwart´n, 

im Ganzen am Knochen gebraten (600g), 
mit Grammelkraut, Safterl und Brot

                   

Kaffee  

Espresso oder Kleiner Brauner                             
Melange                                                                       
Cappuccino                                                                
Cafe Latte                                                                     
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